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Kuie s nadivkou

Kategorie: Driibezi maso
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:

Narocnost:

Autor: Testudo

Suroviny

1 kufe

sul

maslo

5 platkd slaniny
NADIVKA:

2 housky

2 vejce

2 lzice masla

Jjatra z kufete nebo 1 mala jatrova pastika
1 mald cibule

sul

1 Spetka muSkatového kvétu
nékolik snitek petrzelky
mléko

Postup

Na masle osmahneme jemné nakrajenou cibulku dozluta, pfiddme pokrajena jatra a spole¢né osmahneme. Pak
osolime, vmichame housku namoc¢enou v mléce, zloutky, kofeni a jemné nakrajenou petrzelku. Nakonec
vmichame husty snih z bilkti. O¢isténé kuie osolime, naplnime nadivkou, otvor sesijeme nebo spichneme
jehlicemi, kute vlozime do pekacku na rozehtaté maslo, pokryjeme ho slaninou, podlijeme a peCeme. Kdyz
zezlatne, oto¢ime ho, opét mirné€ podlijeme a dopeCeme dozlatova. Zbylou nadivku mizeme upéct v pekacku s
kufetem nebo v pomasténém alobalu.
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