Vepiove fizky na smetané, zapecené s bramborem

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Néroc¢nost:

Autor: Testudo

Suroviny

0,5 kg veptového masa (kyty,kotlet)
1 kg bramor

250-400 ml smetany (12%)

3 cibule

mlety pept

sul

bazalka

Postup

1. Maso nakréjime na malé medaildonky, osolime, okofenime Spetkou j
zjemnéni chuti, mozno pfidat velmi malou Speticku susené¢ho tymidnu
v misce. 2. Zatim oloupeme brambory a nakrajime na platky (0,5cm-
nakrajime na kolecka. 4. Pfipravime si plech potieny olejem. 5. Odle
klademe na pfipraveny plech. 6. Na né¢ potom klademe bramborové p
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smetanou a davame do trouby predehiaté na 180-200 stupiii. Az brambory a cibule zmeknou (15-20 minut)

podavame.
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