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Drubezi maso na viné

Kategorie: Driibezi maso
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:

Narocnost:

Autor:

Suroviny

600 g krutich nebo kutecich prsi¢ek
1 polévkovou IZici worcesterské omazky
1 Izici s6jové omacky

1 1zici medu

100 ml bilého vina

100 g zampiont

1 kapii

1 por

1 lzici solamylu

sul

olej

chilli

Postup

Omyté a osusené maso nakrajejte na nudlicky, dejte je do misy a zakapejte sdjovou a worcesterskou omarkou.
Ocisténé a nakrajené zampiony osmazte spolu s kolecky poru na oleji. Pridejte maso, chvili opékejte, osolte,
zakryjte a na mirném ohni duste domékka. Vino smichejte s medem, vlijte na maso, promichejte,osolte a
pridejte kapii nakrajenou na kosticky a podle chuti chilli. Solamyl smichejte s trochou vody, vlijte na $stavu a
za stalého michani vaite, dokud nezhoustne.Podavejte s ryzi a se zeleninovym salatem.
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