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Kapustnica s domacou klobaskou a idenym masom

Kategorie: Zeleninové polévky
Hodnoceni: nezadéno

Pocet porci:

Narocnost: lehky

Autor:

Suroviny

400 g kyselého zeli
300 g uzeného biicku
1 klobasa

5 cibuli

litr vyvaru

1zice mleté papriky
sul

pept

suSené Svestky
hiibky

brambora

bobkovy list
jalovec

kysana smetana

Postup

Ve véts§im hrnci rozSkvatime nakrajenou slaninu, osmahneme na ni nakrajenou cibuli, vmichame papriku a
zalijeme vyvarem. Pfidame na platky nakrajené maso, proprané a piekrajené kysané zeli, osolime a opepiime
a dochutime kofenim. Vafime asi hodinu az maso a zeli zmékne. Tésné€ pred dovarenim priddme suSené
Svestky, hiibky a klobasu. Nechame piejit varem, dochutime a podavame s kysanou smetanou
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