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Anglické brambory

Kategorie: Brambory
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Narocnost: lehky
Autor:

Suroviny

750 g syrovych brambor

1 Cervenou papriku (ne kapii!)
1 svazek nat'ovych cibulek
250 g anglické slaniny

4 1Zice oleje

stl, pept

4 vejce

kadetavou petrzelku

Postup

Brambory, papriku a nat'ové cibulky nakrajime platky. Anglickou slaninu nakrajime na kosticky a dame
rozpustit. Pak ji z panve vyjmeme a ddme stranou. Ve slaninovém vypeku zahiejeme 2 1Zice oleje. Pfidame
platky brambor, které opékame za stalého obraceni zhruba 15 minut dozlatova. Pfidame cibulku, papriku i
anglickou slaninu , trochu nasekané petrzelky a pfiblizn€ 5 minut spolu s bramborami podusime. Podle chuti
osolime a opepiime. Mezitim si udélame volska oka. Pe¢ené brambory podavame s volskymi oky, posypané
petrzelkou.
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