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Dvojbarevné cukrovi

Kategorie: Cukrovi
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

[10]

Ingredience: 1. té€sto - pecené: 320 g hladké mouky, 200 g masla (nebo Hery), 200 g mletého cukru, 200 g
Solamylu, 1 celé vejce, 1 Zloutek, 1 balicek vanilkového cukru

5 1L tésto - nepecené: 400 g mletého cukru, 50 g masla, 60 g mletych vlasskych ofecht, 5 1zic praskového
kakaa

J

Postup

Postup ptipravy: L. té€sto vypracujeme na vale, rozvalime na placku asi 3 mm silnou, vykrajujeme kolecka a
upeceme do rizova. Z téstem se dobie pracuje, nelepi se ani na val ani na plech.

II. tésto zpracujeme také na vale a vykrajujeme opét stejna kolecka. Toto tésto je lepsi vyvalovat mezi dvéma
foliemi a troSku podsypavat cukrem.

Pecena a nepecend kolecka slepujeme rybizovou marmelddou. Pred ulozenim do krabic¢ky vylozené alobalem
nechame cukrovi uschnout, aby tmavé tésto ztuhlo a nepomackalo se. Na tmavé tésto je mozné dat jeste
citronovou polevu.

Staci polovi¢ni davka, protoze je jich moc.
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