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Mramorova babovka

Kategorie: Babovky
Hodnoceni: **#**
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

230 g cukru moucka

1 vanilkovy cukr

5 vajec

100 ml mléka

360 g hrubé mouky
kypfici praSek

50 g ¢okolady na vareni
30 g masla

20 g strouhanky na formu
U

Postup

Postup ptipravy: Maslo, cukr, vanilkovy cukr a Zloutky utfeme do pény. Potom ptiddme vlazné mléko a
polovinu mouky. Do druhé poloviny mouky zamichame prasek do peciva a spole¢né s tuhym sné¢hem
uslehanym z bilkt ji zlehka zamichame do utfeného tésta. Tésto rozdélime na dva stejné dily a do jednoho dilu
zamichame nastrouhanou ¢okoladu. Babovkovou formu vymaZeme méslem a vysypeme strouhankou,
naplnime nejdiiv svétlym a potom tmavym téstem a ve stfedné vyhfaté troubé zvolna pec¢eme asi hodinu
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