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Kachna po Sumavsku.

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor:

Suroviny

kmin

1 kachna (asi 2000g)

1500 g kyselého zeli

50 g sadla

200 g libového uzeného masa
150 g cibule

2 dl bilého vina

zelena petrzelka

Postup

Vykuchanou kachnu osolime, okminujeme a upec¢eme jen napolovic. Potom ji rozporcujeme a dusime v
kyselém zeli, do n¢hoz jsme zamichali kostky uzeného, zpénénou rozkrajenou cibuli, v§e ochuceno bilym
vinem a osoleno. Pti podavani sypeme zelenou petrzelkou a jako ptilohu davame varené brambory nebo
chlupaté knedliky, prelité stavou z kachny
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