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Suroviny

Ptiloha: knedliky nebo makarony.

priky, zalijeme vyvarem a ddme asi 10 zrnek pepte. Dusime pod pokli¢kou do mékka. M&kké tizky vyjmeme,
Stévu zalijeme smetanou, ve které rozkvedldme mouku. Pfidame citrénovu §tavu a karu, 1zici hoicice, omacku
dobte povatime a precedime. Pied podavanim da

PIKANTNI SRNCI RiZKY: Z kyty odleZelého srnce nakréjime tenké fizky, naklepeme je, osolime, opepiime,
posypeme lehce hladkou moukou a rychle ope¢eme na rozpaleném sadle na panvi. Osmazime do ¢ervena
cibulku a vlozime na ni fizky, pfiddme kdvovou 1zicku pa

Postup

PIKANTNI SRNCI RIZKY: Z kyty odlezelého srnce nakrajime tenké fizky, naklepeme je, osolime, opepiime,
posypeme lehce hladkou moukou a rychle ope¢eme na rozpaleném sadle na panvi. Osmazime do Cervena
cibulku a vlozime na ni fizky, pfiddme kdvovou 1zicku papriky, zalijeme vyvarem a dame asi 10 zrnek pepfe.
Dusime pod poklickou do mékka. Mékkeé tizky vyjmeme, §t'avu zalijeme smetanou, ve které rozkvedlame
mouku. Pfidame citronovu stavu a ktiru, 1zici hoi€ice, omacku dobie povaiime a precedime. Pied podavanim
dame do omacky na masle udusenou a na jemné nudlicky nakrajenou mrkev, celer, nakladané hiibky a okurku.
Ptiloha: knedliky nebo makarony.
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