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Bramborove pirohy s marmeladou

Kategorie: Mou¢niky
Hodnoceni: ***
Pocet porci:
Narocnost: lehky
Autor:

Suroviny

400 g brambor

300 g polohrubé mouky
1 vejce

sul

Svestkova marmelada
60 g masla

150 g strouhanky

60 g tuku

praskovy cukr

Postup

V Slupce uvatené brambory oloupeme a ostrouhame. Pfiddme mouku, vejce, siil a vymichame tésto, které
vyvalime na pomoucené desce. Pii michani podle potfeby ptidime trochu vody. Na polovinu tésta poskladame
1zickou kopecky Svestkové marmelady, prelozime druhou polovinou tésta, které okolo marmelady silné
pritla¢ime. Pokrajime vykrajovatkem a uvatime v osolené vodé. Pokapeme je rozpusténym maslem a
posypeme oprazenou strouhankou a praskovym cukrem.
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