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Teleci zavitky

Kategorie: Teleci maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

4 teleci tizky

4 platky Sunky

4 vejce uvarend natvrdo
200 g zampiont

2 rajCata

400 g sterilovaného hrasku
sul

pept

50 g masla

Postup

Rizky lehce naklepeme, osolime, opepiime a na kazdy dame platek unky a jedno vejce. Rizky zavineme,
pfevazeme niti a na rozpaleném maésle opedeme po viech stranéch do ¢ervena. Zampiony nakrajime na vétsi
kousky, ptidame spolu s nakrajenymi rajcaty k fizklim, podlijeme vyvarem z masoxu a dusime do polomékka.
Pied podavanim zavitky v poloviné nafizneme a klademe na misu na ohraty sterilovany hrasek ktery omastime
syrovym maslem. Oblozime Zampiony.

Podavame s ryzi a kompotem.
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