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Pacla

Kategorie: Ryze
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 smés "Plody mote™
200 g kufecich prsou

1 mala cibule

2 platky slaniny

4 strouzky Cesneku

6 1zic oleje

1 mala ¢ervena paprika

1 mensi rajce

0,5 hrnku hrasku

1 ostiejsi paprikova klobasa
1 hrnek dlouhozrnné ryze
1 Spetka tymianu

2 hrnky kufeciho vyvaru

Postup

Na poloving oleje osmaZzime do zlatova na malé kousky nakrdjené kutre. Vyjmeme je a na tom samém oleji asi
1-2 minuty osmazime smeés " Plodii mote'’, které také vyjmem a odlozime. Na zbytku oleje osmazime
nadrobno nakrdjenou cibuli s cesnekem a na drobno nakrajenou slaninou. Pfidame nakrajenou klobasu,
papriku, rajc¢e a hraSek. Zalijeme vyvarem a priddme Spetku Safranu (zde se krasné potvrzuje ptislovi ““malo
jako Safranu’’, ta Spetka stac¢i na cely hrnec). Pfisypeme ryzi, osolime, opepfime (mtzeme ptidat i trosSku
Cayenského pepte) a nepiikryté vaifime asi 15 minut. Voda se ¢aste¢né vyvari a celd smés zhoustne. Potom na
povrch polozime osmazené kousky kuiete a Motskych plodi, opatrn€ je vmackneme do hmoty, ptiklopime
pokli¢kou a na mirném ohni vafime jesté asi 15 minut. Podavame v panvi.
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