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Myslivecke kotlety

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: **

Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor: Wieslaw RUSZ

Suroviny

4 siln¢jsi veptove kotlety
2 1Zice nakrajené slaniny
1 cibule

Maly bobkovy list,tymian 2 kuli¢ky pepte,1 1zice masla
NAPLN:

drceny kmin

100 g Sunky

1 vejce uvatené natvrdo
2 1-

polotucnd hoicice ,sil

Postup

Zampiony pokrajime ,podusime s kminem.P¥iddme pokrajeny salam ,vejce ,okurku.Ochutime hoi¢ici a
osolime.do kazdé kotlety udélame kapsu, kterou naplnime a sepneme jehlami.Na slanin¢ osmahneme cibuli
,vlozime kotlety ,ope¢eme ,pfidame koteni,podlijeme vodou,dusime domékka. Maso vyjmeme ,Stavu
piecedime na kotlety a zjemnime maslem.Podédvame z brambory nebo ryzi
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