www.netkucharka.cz

Hustopecsky flamendr

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: **

Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor: Grazyna RUSZ

Suroviny

600 g vep.kyty

olej stl

3 cibule
worchester. omacka
vegeta

sadlo na smazeni
kien

Postup

Veptovou kytu nakrdjime na platky,nakleprme,nakrdjime na jemné&j$i nudle,osolime,zakapeme olejem a
nechame uleZet.Na panvi rozehfejeme tuk a orestujeme najemno nakraj.cibuli a potom maso-jakmile maso a
cibule povoli,pfiddme worchesterovou omacku a odstavime.Okotfenime vegetou nebo feferonkami.Flamendra
podavame s Cerstvym chlebem,posypany kienem
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