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HaluSky z brambor

Kategorie: Pizza
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Narocnost: lehky

Autor: brux

Suroviny

stl

250 g brynzy

750 g syrovych brambor

100 g slaniny nebo domaciho Speku
250 g hladké mouky nebo 1 : 1 hladka s polohrubou

Postup

Brambory nastrouhdme na jemném struhadle jako na brambordk, pfidame stl, mouku a zamichame. Tésto
protlacime pies sito na haluSky nebo nasekdme na prkynku a shazujeme do vrouci osolené vody. MliZzeme je
vykrajovat 1zi€kou namocenou ve vrouci vodé, nebo je odkrajovat nozem z prkénka, piipadné je protlatovat
do vrouci vody skrze specidlni haluskové sito. Vafime asi 4-5 minut, tj. az halusky vyplavou na povrch vody,-
to jsou jiz uvarené. Bud’ je scedime a proplachneme studenou vodou, abychom je zbavili slizkosti, nebo je
vytahujeme dirkatou vafeckou ptipadné nabérackou. V teplé mise, ptipadné rovnou v hrnci, je dobie
promichame s brynzou, ktera se na horkych haluskach rozpusti. Na talitich je jest¢ sypeme rozskvarenou, na
kosticky nakrajenou, slaninou nebo dle chuti ¢erstvou petrzelkou. Misto brynzy mizeme pouzit i netucny
tvaroh a kofenit koprem
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