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Francouzska cibulacka se syrovymi krutony

Kategorie: Zeleninové polévky
Hodnoceni: nezadéno

Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: Tescoma prima varecka - 17.2.2004 - TV

Suroviny

2 ks morkové kosti
100 g masla

1000 g cibule

2 ks petrzele

2 ks mrkve

1 ks celer

50 ml francouzského konaku
200 g syru Cedar
olivovy olej

sul

bily pept
polévkové koteni
muskatovy ofiSek
toastovy chléb

Postup

Uvatime vyvar z kosti. Zeleninu nakrdjime na nudlicky, cibuli na mésicky a na masle vSe orestujeme.
Zalijeme vyvarem, osolime a okofenime. Nechame povafit a na zavér vlijeme koniak. Toastovy chleba
nakrajime na kostky, opeCeme na olivovém oleji a promichame s nastrouhanym syrem.
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