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StaroCeska hrstkova polévka s plackami

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: Tescoma prima varecka - 17.2.2004 - TV

Suroviny

2 ks cibule

2 ks mrkve

3 ks petrzele

1 ks celer

200 g bilych fazoli
200 g hrachu

200 g cocky

4 ks vétsich brambor
100 g suSenych hub
4 strouzky Cesneku
4 1z hladké mouky
olej

sul

pept

kmin

majoranka
polévkové koteni
Placky:

4 uvarené brambory
1 vejce

4 1z polohr.mouky
sul

sadlo na opeceni

Postup

Lusténiny a houby namacime. Na oleji orestujeme nakrajenou cibuli, pfiddme kmin a nakrajenou zeleninu.
Zalijeme vodou, osolime, opepiime a nechame vafit. Pfiddme hrach, ¢ocku, fazole a houby. Pak ptidame
nakrajené brambory. Dochutime ¢esnekem, majorankou, polévkovym kotfenim a povaiime. Placky: Brambory
rozmackame, smichdme s vejcem, moukou a z tésta tvofime placky, které smazime na sadle. [
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