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Kategorie: Zaviny
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:

Néroc¢nost: sttedné obtizny

Autor: petra

Suroviny

Tésto:

250 g hladké mouky
Spetku soli

1 vejce

8 1zic vlazného mléka
50 g mirn€ zm&klého tuku
Jiska:

120 g tuku

70 g hladké mouky
Napln:

1 kg jablek

skoftice

cukr

vlasské ofechy

Postup

Zasmazime svétlou jisku z tuku a mouky.

Potom vypracujeme polotuhé tésto a rozvalime ho na jeden tenky plat
a zarolujeme.

Rozkrajime na 4 dily, které¢ dadme do lednicky ztuhnout.

Jablka zbavte jadfincl a nastrouhejte je nahrubo.

Jeden dil tésta rozvalejte na obdélnik(asi 33x25 cm) na pomouc¢néném vale. Posypte nahrubo nastrouhanymi
ofechy, kraje nechte neposypané. Na ofechy naklad’te 1/4 jablek, posypte 1Zi€kou skofice a 1 1zi€kou cukru.
Jeden kraj potfete vejcem a oba kraje lehce piehod’te pies napli (neutahujte). Na okrajich zamacknéte a dejte
na vymazany plech.

Stejné€ postupujeme s ostatnimi tiemi valecky tésta.

Potiete druhou 1/2 vajicka.

Peceme ve stiedné vyhiaté troubé dozlatova.

Upecené testo listuje.

Poznamka

4 nohavice
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