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Mechova bublanina s viSnémi

Kategorie: Buchty
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Narocnost: lehky

Autor: petra

Suroviny

300 g polohrubé mouky
0,12 1 mléka

1 hera

200 g cukru moucka

1 vanilkovy puding
0,5 kypticiho prasku

5 vajec

citr.klira

visné

Postup

Heru, cukr, zloutky,a kiiru uslehame do pény, ptidime mléko.

Mouku, puding, kypftici prasek, promichame a vmichame do krému.

Ptidame snih z bilkt, rozetfeme na vymazany a vysypany plech, posypeme visnémi a peCeme na 150 -170°C
asi 20 min.
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