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Kurobazant

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor:

Suroviny

1 stfedné velké kuie

6 deka slaniny

2,5 deka masla

1 cibule

4 zrnka nového koieni

10 zrnek celého pepie

1 bobkovy list a piil 1zicky tymidnu

Postup

Kufte prospikujeme nudlickami slaniny, osolime z venku i uvnitf. V pekaci na masle zpénime nakrajenou
cibuli, vlozime kufe, ptidame veskeré koteni, trochu podlijeme a ddme do vyhiaté trouby. Pe¢eme zvolna za
obcasného podlévani asi 1 a ptl hodiny. Kdyz je kute upecené dozlatova, tak ho vyjmeme, Stavu precedime a
podle potieby ji zahustime.
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