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Uzené maso se Svestkovym cCatni (chutney)

Kategorie: Uzené maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

400 g vaiené uzené maso (pecené, krkovice)
Svestkové Catni

100 g masla

2 cervené cibule

400 g cerstvych nebo mrazenych vypeckovanych Svestek
200 g susenych Svestek bez pecky

100 g krystalového cukru

200 ml bilého vina

1 2 pol. IZice Cerstvého, jemné posekaného zdzvoru
sul

bily pept

bramborové rosti

100 g Cerstve nastrouhaného kienu

4 stfedné velké brambory

sul

pepft Cerny Cerstvé mlety

olivovy olej na osmazeni

Postup

1. Cerstvé Svestky ocCistime a nakrdjime nahrubo, susené na nudlicky, cibuli na jemné mésicky, zazvor na
jemné nudlicky

2. rozpustime maslo, osmahneme na ném cibuli a zazvor, piisypeme cukr a nechame zkaramelizovat, pridame
Svestky a zalijeme je vinem; nechame dusit cca 15 - 20 minut (zélezi jak jsou Svestky Stavnaté) do mirného
zhoustnuti, jeSté dochutime soli, pepfem, popi. cukrem a nechame vychladnout

3. oloupané a omyté brambory nakrajime na velmi jemné nudlicky a promichédme s Cerstvé nastrouhanym
kfenem a na rozpalené panvi, nejlépe teflonové, pe€eme placi¢ky o priméru 10 cm z obou stran; opecené je
nechame okapat na papirovém ubrousku, osolime a opepiime; v dobg&, kdy pfipravujeme rosti, dame vaftit

uzené maso

4. varené uzené maso nakrajime na platky, na talif servirujeme spolecné s Catni a rosti

Strana 1/1



