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Krevety

Kategorie: Dary mote
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

pytlik krevet

bily pept

masox

muskatovej votrech
mazaci taveny syr
sladka smetana
drobet bilého vinka
cibulka

olej nebo maslo

Postup

Na oleji nebo maslicku opraz cibulku, nemusi ji byt moc, kdyz zesklovati, ptidej krevety a chvilku podus,
podlij vinkem ( tak 0.5 dcl ) a ptidej drobet vody. Pfidej na kousky nakrajenej sejra, provaf, ptidej smetanu (
tak tu krabic¢ku ), a zahusti jiskou ( tfebas rozpustnou nebo ve smetané rozkvedlej drobet mouky ). Dochut’
masoxem, pepiem a nastrouhanym muskatovym vofiskem - bacha, je dost aromatickej. Podavej s
téstovinami, které prelijes toudlenc oméckou a 0zdobis Cerstvou petrzelkou
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