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Srn¢i, danci, jeleni maso
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Postup

maso vykostime, protneme nejlépe zauzenym parkem (ne s umélym stiivkem), posypeme Cerstvé umletym
pepfem (pokud nemate mlejnek, dejte kulicky pepte do néjakého pytliku a palickou na maso tomu nandejte),
pokapnéte worchesterem a olejem, nechte ptes noc ulezet v lednicce. Takto ulezelé maso dejte péci,
podlévejte vyvarem z masoxu a ¢ervenym vinem (nejsem vinaf, nejlépe se osvédcilo Svatovaviinecké). Ve
0,75 peceni pfidejte na kosticky nakrdjenou mrkev, celer, petrzel, které jste predtim kratce osmahli na mésle.
(zeleninu piimétené dle kusu masa). Pak uz jenom chutnejte stavu, muzete pfisolit, pfisladit, zjemnit
pfidanim kousku masla, pocitejte s tim, Ze na to padne cela 0,7 flaSka toho vina, pro Vés nezbude. Jako
ptilohu mizete dle vlastni fantazie zvolit cokoliv, m¢ k tomu nejvice chutné chleba.
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