RajCatova pizza

Kategorie: Pizza
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

400 g polohrubé mouky
1 IZice tuku

20 g drozdi

sul

praskovy cukr

2 dcl mléka

2 cibule

100 g uzeného biucku
0,6 kg rajcat

200 g tvrdého syra
pept

petrzelova nat’

Postup

Mouku smichame s tukem, soli a pfipravenym kvaskem z mléka, cukru a drozdi. Nechame kynout asi 2
hodiny. Vykynuté té€sto rozdélime na ¢tyti dily, z kterych vytvotime placky a polozime je na vymastény
plech. Ocisténou a nakrajenou cibuli a na nudlicky nakrajeny bticek osmazime dozlatova. Placky z tésta
posypeme polovinou nastrouhaného syra a osmazenou cibuli a biickem. Rajcata ponotfime do vrouci vody,
oloupeme, nakrajime na platky a ulozime na placky. Posypeme druhou polovinou syra, osolime, okofenime a
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posypeme petrzelovou nati. PeCeme v troub¢ asi 15 minut
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