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Kanci - Divoké sele na Svestkach (pro Florentynu)

Kategorie: Zvéfina
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor: labuznik.com

Suroviny

maso z divocaka
susené Svestky
¢ervené vino
tuk

sul

pept

cibule

maslo

hladka mouka
smetana
rybizova zavaienina.

Postup

Svestky dame nabobtnat do &erveného vina. Potom je nechdme okapat a vypeckujeme je. Maso dame na
rozpaleny tuk a po vSech stranach opeceme. Osolime, opepiime a pfiddme nadrobno nasekanou cibuli.
Prelijeme zbylym vinem a piikryté poklici dusime asi ¢tyficet minut. Potom pfidame Svestky a pokraujeme v
tepelné upraveé. Potom maso a Svestky vyjmeme na misu, omacku zahustime mou¢nym maslem, znovu
povafime a vmichame smetanu. Podle chuti dokofenime a pfidame 1Zici rybizové zavafeniny. Maso obloZime
Svestkami a zalijeme omackou.
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