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Kanc¢i - Sekana z divo¢aka

Kategorie: Zvéfina
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor: labuznik.com

Suroviny

zelena petrzelka

200 g slaniny

2-3 zelené papriky

2 cela vejce

¢esnek,cibule

1,5 kg masa z divocéka (plec)
stil,pept,majoranka,divoké koteni
0,5 kg masa hovéziho

strouhanka

Postup

maso umeleme na stfedné hrubo,smichame s cibuli a ¢esnekem,ptiddme nehrubo nastrouhanou
papriku,pokrajenou petrzelku a na drobné kosti¢ky nakrajenou slaninu okotfenime pfidame vejce a strouhanku
aby nam vzesla stiedn€ tuha hmota.Ud¢lame Sisku,kterou dame do saddlem vymazaného pekace,peceme v
troub¢ vyhtaté na 180-200 stupni zhruba 1,5 hod

Doporucena pitiloha:
vafené brambory
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