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Srnc¢i maso s ostrou omackou

Kategorie: Zvéfina
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor: Kvéty

Suroviny

1 1zice oleje

2 stfedné velké cibule
150 g libové slaniny
500 g srn¢iho masa
sul

pept

150 ml ostrého kecupu
10 1zicka worcesteru

2 papriky

4 rajCata

pazitka nebo petrzelka

Postup

Na oleji zpénime cibuli nakrajenou na kosti¢ky a slaninu. Pfiddme na vétsi kousky nakrajené maso, opeceme,
osolime, okofenime, zalejeme keCupem, worcesterem a za ob¢asného podlévani horkou vodou dusime do
mekka. Pak pfiddme nakrajené ocisténé papriky oloupana rajcata a jesté kratce povaiime. Posypeme pazitkou.
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