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Pikantni danci kyta

Kategorie: Zvéfina
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 ocisténd a odblanéna danci kyta,10 Izic octa
nejlépe estragonového
lahvicka kecupu
worcesterska omacka
plnotu¢na hoicice

sladka mleta paprika

2-3 1zice medu

kousek anglické slaniny
podle potieby hladkd mouka
olej na pecena

vyvar z kosti

pept

sul

Postup

Z octa, keCupu a worcesterské omacky, hoicice, sladké papriky a medu ptipravime pastu, kterou potfeme
osolené a opepien¢ danci. To pak zabalime do platk anglické slaniny a za stdlého podlévani pod poklickou v
troub€ peceme a priabezné potirame pastou, kterd zbyla. Mékkou kytu vyjmeme, $tavu zapraSime podle
potieby hladkou moukou a za stdlého michéani roztedime vyvarem. Kytu nakrajime na pottebné porce a
omacku na n¢ precedime. Podavame nejlépe s hraSkovou ryzi.
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