www.netkucharka.cz

PecCena kanci zebirka

Kategorie: Zvéfina
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:
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0

Postup

Omyta, ocisténa zebirka osolime a okofenime bud’ divo¢inou nebo jenom pepiem. Na Izici sadla rozSkvaiime
na kosti¢ky nakrajenou slaninu a na ni zprudka opeceme Zebirka, pokud mozno ze vsech stran. Podlijeme
vodou a peceme v troub¢ domékka. Béhem peceni obracime, polévame §tavou a podlévame dle potieby.
KdyZ uz jsou Zebirka témét meékka, pripravime si nadivku:

Na masle osmazime asi 0,25 kg nakrajenych hub (Cerstvé, z mrazaku, i sterilované, hiibky nebo smés,
Zampiony). Mirn€ osolime, okminujeme, dodusime a nakonec pfidame 6 1zic keCupu. Jesté jednou prevatime,
nandame na $t’avou politd Zebirka, rovnomérné rozetfeme, troSku opét polijeme Stdvou a zapeceme v troubg.
Podavéame s ryzi a zeleninovou oblohou (papriky na nudlicky, raj¢ata, okurky).
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