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Slani Sneci

Kategorie: Ostatni slané
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Narocnost: lehky

Autor: vlastni

Suroviny
1-1,5 dcl.oleje
60-70 dkg poloh. mouky
2 1zicky soli
Ingredience::
Kvasek::

4 dkg drozdi.
1 hera

soli

Krém::

3 1zicky cukru
0,51 mléka

2 zloutky

Postup

1. Do mouky se soli a olejem vlijeme kvasek, zpracujeme a nechame vykynout, mezitim si zpracujeme krém -
musi byt hladky.

2. Vykynulé tésto rozpiilime, vyvalime na 1 cm vysoké placky a potfeme je krémem. Zavineme jako roladu a
krajime do trojuhelnicki.

3. Potfené vejcem davame na suchy plech dostate¢né daleko od sebe a posypeme kminem nebo sezam.
seminkem.

4. PeCeme 20 minut pfi teploté 200 stupnti.
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