www.netkucharka.cz

Dusen¢ huby

Kategorie: Houby
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor: ddk

Suroviny

750 g hub (hriby, kozaky, plavky, bedle)
60 g cibule

100 g masti

sol’

mleté Cierne korenie

rasca

voda

zelend petrzlenova viat’

Postup

Nadrobno nakréjanu cibulku trochu oprazime na masti, pridime pokrajané ocistené huby, sol’, korenie, rascu,
podlejeme vodou a dusime 15 - 20 minut.

Nakoniec pridame posekanu zelenu petrzlenovua viat'.

Podavame s chlebom, so slanym pec¢ivom, varenymi zemiakmi alebo dusenou ryZou a so zeleninovym
Salatom.
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