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Cokoladova bomba bez pedeni

Kategorie: Mou¢niky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Narocnost: lehky

Autor: mmb

Suroviny

*1 kakao (sacek 100 g) +0,25 litru mléka <1 celé maslo (staci levnéj$i a mize byt i1 jakakoliv kostka tuku na
peceni) 15 dkg mouckového cukru 1 Zloutek *1 vanilkovy cukr 2 velké balicky piskotl (to jsou ty vetsi
piskoty a4 240 g) srum nebo vajecny konak

dle chuti

Postup

Ve 0,25 litru mléka rozpustime na plotné cely balicek oby¢ejného kakaa a nechdme mirné vychladnout.Do
misy si ddme mouckovy cukr, zmeklé celé¢ maslo, Zloutek a vanilkovy cukr. Pfidame mirn€ vychladnuté kakao
v mléce a Slehacem vySlehdme v krém. Pfiddme ofechy. Do druhé vyssi a vétsi misy vysypeme 2 balicky
piSkotl a pocdkame rumem nebo vaje¢nym konlakem. Poté do piskotli vylijeme krém a dobte vSe promichame.
Smés pak navrstvime bud’to do dortové formy nebo do néjaké misy, ja ddvam do nerez rozsitené misy, aby po
vyklopeni to mélo pékny a zajimavy tvar. Nechdme odlezet cca 0,5 dne, nejlépe je ale pies noc, druhy den
vyklopime a zdobime dle fantazie.
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