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Cikanské fezy

Kategorie: Cukrovi
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor: ja 1))

Suroviny

16 dkg vl.mletych ofechli
Tésto

Napln

5 dkg cukru

3 bilky

22 dkg cukr moucka

4 dkg kakaa a Spetka skofice
na $pi¢ku noze PRDOPECe
18 dkg hl. mouky

14 dkg tuku

3 Zloutky

Postup

Tésto,vyvalet (doporucuju na pecici papir a naolejovanou rukou vytlacovat,trha se) a upéct jen napul

jeste bledé,nattit pikantni marmeladou a navrch nadivku:

Nadivku ohtat az je to teplé a lesklé...nevafit,natfit na placku s marmelddou a pomalu dosusit v troubé,aZ jsou
kraje tésta rizové.Jeste teplé nakrajet na Ctverecky (obdlélnicky)....Nejhorsi je vychytat to rozvaleni,musi to
byt tenounké (tak 3mm),a je s tim trochu piplacka,nez si osvojite ten grif,pak uz to jde samo.V podstaté je to
tésto podobné lineckému,takze péct pii stejné teploté,ktera vam u n¢j vyhovuje,dosouseni pii nizsi . Dobrou

chut'!!!
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