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Special Chutney ( Catny )

Kategorie: Nakladané
Hodnoceni: *

Pocet porci:
Narocnost: lehky
Autor: J.Roud

Suroviny

Special Chutney ( ¢atny )

1 kg rajcat ( pro jemnéjsi konzistenci mozno oloupat po spateni ve varici vode )
1 kg jablek ( nastrouhat )

1 kg paprik

3 velké cibule

1 IZice mletého zazvoru

2 1zice palivé papriky ( az nakonec podle chuti )
10 strouzkii cesneku ( prolisovat )

4 dl krystal. cukru

4 dl octa 8%

1,5 1zice soli

2 lzice kari koteni

2 1zice skrobu

Postup

Vsechny pevné komponenty se nakraji a vaii do zmeknuti osolené, aby pustily stavu ( cca 30 min ) VétSinou
neni potieba piidavat vodu... Pokud jsou ve smési vétsi kousky, rozmélnit Stouchadlem na brambory. Ptidat
ocet ,cukr a koteni. Nakonec se smés zahusti Skrobem rozmichanym ve skleni¢ce studené vody, ktery se za
stalého michani vléva do smési. Horké se plni do ptedehtatych sklenic a vickuje.

Poznamka

Velmi chutny a pikantni dopln¢k téstovinovych jidel a obecné misto kecupu
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