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Polévka bramborova lisovana

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

400 ml voda

10 g maslo Cerstveé

200 ml mléko

300 g brambory

32 g kvétak ocist’. mrkev

8 g zeleny hrasek konz. bez nalevu
5 g zelena petrzelova nat’

3 gsil

Postup

Oskrabané brambory nakrajime na vétsi kusy, osolime, uvatime do mékka a prolisujeme, rozfedime vyvarem z
brambor a mlékem a pfivedeme do varu. Do vatené polévky vlozime zvlast uvatenou, na drobn¢ kosticky
nakrajenou zeleninu i s vyvarem. Hotovou polévku zjemnime maslem, podle chuti osolime, okofenime a pred
podavanim vkladame drobné pokrajenou petrzelovou nat’.
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