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Kureci kvétina

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2 ks kutecich prsnich tizkl
Sunka

syr

kapie

okurka salatova

grilovaci kofeni

mouka, vejce, strouhanka
Slehacka

strouhany syr

olej na smazeni

Postup

Kuteci maso naklepeme, okofenime grilovacim kotenim, poklademe Sunkou, syrem, platky okurky a kapii.
Zarolujeme a hotovou rolku obalime v trojobalu. Smazime v panvi v oleji. Hotové rolky rozkrojime Sikmo a
klademe na talif tak, aby ndm vytvotily ¢tyfi listky kvétiny. Posypeme strouhanym syrem. Doprostifed dame
nekolik platka salatové okurky a ozdobime kopeckem Slehacky (viz obrazek). Servirujeme s oblohou z Cerstvé
zeleniny.

Poznamka

Doporucena piiloha: hranolky, opecené brambory
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