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Tvarohove fezy

Kategorie: Zakusky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

I tésto

200 g hladké mouky

200 g mouckového cukru
100 g masla

2 vejce

200 g mletych ofecht
pul prasku do peciva

2 tésto

3 vejce

170 g mouckového cukru
1 dcloleje

5 lzic teplé vody

200 g hladké mouky
Krém

750 g tvarohu

120 g mouckového cukru
120 g masla

3 Zloutky

1 vanilkovy cukr
citronova kilira

Postup

1 tésto vypracujeme vyvalime a pfendame na plech s vy$$im okrajem. Na tésto rozetieme tvarohovou napli a
zakryjeme piSkotovym téstem ( uslehdme 3 Zloutky s cukrem, pfiddme vodu a olej, proSlehame, vmichame
mouku a tuhy snih ). PeCeme pomalu na 175 stupnich asi 1 hodinu.
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