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Slany kolac

Kategorie: Ostatni slané
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

listové tésto

porek

houby

zelenina dle chuti
koteni jako na pizzu
sul

vejce

Syr na posypan
kecup

Postup

Listové tésto vyvavalime do kulaté kolacové formy - z balicku budeme mit 3 placky. Na dno formy dame
pecici papir a na n¢j prvni placku tésta, potteme kecCupem a poklademe zeleninou, porkem a houbami,
posypeme syrem rozmichanym s vejcem, kofenim na pizzu a osolime. Piikrejeme druhou plackou tésta a
postup opakujeme. Konc¢ime plackou tésta. Potfeme vejcem a pe¢eme asi 30 - 40 minut.
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