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Bramborovy zavin

Kategorie: Brambory
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

750 g vafenych brambor
vejce

350 g hrubé mouky
1zicka prasku do peciva
sul

sadlo na politi

bilek

cibulka

Népln

1 cibule

2 lzice sadla

300 g mékkého salamu
strouhand houska na zahusténi.

Postup

Na sadle osmazime na drobno nakrajenou cibuli, pfiddme na nudlicky nakrdjeny saldm, osmahneme a
zahustime trochou strouhanky.

Oloupané studené brambory nastrouhame, osolime, smichdme s moukou, praS8kem a vejcem.

vypracujeme tuzsi tésto, rozvalime na vétsi obdelnik a na povrch rozetfeme naplii. Bramborové tésto svineme,
okraje potfeme bilkem a zavin vlozime do kastrolu s vafici osolenou vodou. Vatfime asi 10 minut podle
velikosti. Mezitim na troSce sadla osmahneme cibuli. Zavin opatrné vyjmeme, nakrajime na platky, posypeme
smazenou cibuli, pokapeme sadlem a podavame se Spenatem a s volskym okem nebo se zelim.
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