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Kachna na pomeran¢ich

Kategorie: Zvéfina
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor: Gallischek Jan

Suroviny

2 1Zice rybizového Zelé nebo zavateniny
sul

0,12 1 pomeran¢ového likéru

1 kachnu

3 pomerance

4 mensi jablka

Postup

Kachnu osolime, ddme na pekac, podlijeme vodou a za ob&asného podliti a otaeni upeceme domekka. Ke
konci pfidame ke kachné jablka a rozpeceme. Mezitim si pfipravime omacku. V troSe vody uvaiime domékka
na kousky nakrajenou kliru z 1 pomerance, pfidime Stavu ze 2 pomeranct, zelé, likér a povaiime. Upecenou
kachnu naporcujeme a na talifich polévame omackou. Poddvame s brambory, které polévame vypecenou
Stavou z kachny. Porce zdobime platky pomerance a rozpeCenym jablkem.
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