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Hrusko - jable¢na povidla

Kategorie: Doplitkky do sladkého
Hodnoceni: nezadano

Pocet porci:

Néroc¢nost:

Autor:

Suroviny

3500 g hrusky

1000 g jablka

1000 g cukr krystal
125 ml ocet

1 sacek - pektogel

1 1zicka hiebicek

1 1Zice skofice mleta

Postup

Hrusky a jablka oloupeme, zbavime jadfincti a nakrajime podobné
jako houby na suseni. Cca 600 - 700 g hrusek a 200g cukru dame
stranou. V prubéhu kréajeni je postupné promichame s octem a
cukrem. Do cukru je mozno vmisit jeden Pektogel pro

lepsi Zelirovani. Nechame asi 8h ptisobit, pridame koteni a pomalu
a za dostate¢ného michani vafime, asi po 0,5 az 0,75 h varu
pfidame zbylé hrusky a cukr. Vatime velmi zvolna ( POZOR NA
PRIPALENI A KARAMELIZACI ) do pozadované konsistence.

Cukru radéji méné, pouzil jsem 385g na kg ovoce. SlysSel jsem, ze
staci 200g/kg.

Poznamka

pocet porci je v litrech hotovych povidel.
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