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Kapr na pivé

Kategorie: Ryby
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

kapr

sul

pept mlety

pivo svétlé

olej rostlinny

2 ks cibule
citronova §t'ava
kmin

paprika mleta sladka

Postup

Oplachnuté, osusené porce kapra osolime, opeptime, rozlozime na talif, trochu pokapeme pivem a dame asi
na hodinu do chladnicky. Pak v kastrolu na rozehiatém oleji osmahneme oloupané, na krouzky nakrajené
cibulky, vlozime porce kapra, zalijeme pivem, pokapeme citronovou $tavou a posypeme kminem a paprikou;
dusime pod poklickou domékka (asi 25 minut). Pfi duSeni podlévame maso trochou horké vody. Ptiloha:
bramborova kaSe, zelny salat.
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