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Zapecene kufe na smetané

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

podle chuti::

1 ks kuie

4 1zic olej 3 -

1 bali¢ek koteni na pecené kute
podle potieby::

2 kelimk - trvanliva smetana 1 -
sul

10 ks brambory

Postup

Brambory oloupeme a nakrajime na kolecka. Omyt¢ kufe o€istime a naporcujeme na osminky. Piipadné
mizeme pouzit jen kufeci prsa nebo stehna. Kufe obalime v kofeni na pecené kuie.

Ptipravime si do pekace trochu oleje a na ten pokladame kolecka brambor. Mezi né€ poklademe porce kuiete
tak, aby vykukovaly jen vrsky. Ve polijeme smetanou a vlozime do predehtaté trouby na 220 °C. Cast
smetany miizeme nahradit mlékem, ale neni to ono. Zapecen¢ kufe na smetané peceme asi 1,5 - 2 hodiny.

Zalezi na tom, jestli je kufe hotové a smetana uz je hodn¢ vypecena.

Hotové zapecené kuie na smetané ithned podavame.
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