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Babovka dvou barev

Kategorie: Babovky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

5 cela vejce

1 1 prasku do peciva

2x Slehacka — 250ml

14 1zic cukru — krupice

2x vanilkovy cukr

3 lzice kakaa

16 vrchovatych 1Zic polohrubé mouky

Postup

Slehame vejce, pfidime cukr a vanilkovy cukr, pfiddme mouku s praskem do peciva a nakonec vlijeme obé
Slehacky a Slehame jeste asi 5 minut.

Tésto rozdélime do dvou misek a v jedné do tésta ptidame kakao.
Do vymazané a vysypané formy dame nejprve polovinu svétlého tésta, pak dame vSechno tésto s kakaem a

navrch dame zbytek svétlého tésta.

Peceme v predehiaté troubé na 175 oC po dobu asi 45 minut.
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