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Babovka se studentskou peceti

Kategorie: Babovky
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Narocnost:

Autor:
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Postup

Mouku s praskem do peciva prosejem. Tuk utieme s vétsi polovinou ¢ haného
postupné piidavame Zloutky. Déle ptiddvame postupné mléko, mouku|a vmichdme 2 sacky bomt
kousky piekrojime nozem).

Z bilkt a zbylého cukru uSlehame tuhy snih a vmichdme do tésta. Pe¢eme pii 180°c dokud se nelepi na Spejli.
Celou babovku (vychlazenou) polejeme mlécnou ¢okoladou (200g) s tukem Omega (40g) dobte potfeme i
strany. Na hodinku ddme do lednice.
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