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Babovka s visnémil] 2

Kategorie: Babovky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

sklenice viSni

250 g masla ¢i rostlinného tuku
250 g cukru krupice

3 Izice rumu ¢i citronové stavy
4 vejce

380 g polohrubé mouky

sacek prasku do peciva

0,5 1zicky mleté skofice

tuk a strouhanku do formy

Postup

Kompotované visné scedime, nechame okapat a vypeckujeme. Maslo, cukr a rum utifeme do pény. Postupné
pfimichdme vejce, mouku s praskem do peciva a skofici. Bdbovkovou formu o primeéru asi 24 cm a obsahu 1,
5 1 vymaZeme a vysypeme strouhankou. Nalijeme do ni polovinu tésta, rovnomérne rozdélime vypeckované
viS$n€ a pielijeme zbytkem tésta. PeCeme zhruba 60 az 70 minut v dobte pfedehiaté troubé.

Polijte cokoladovou polevou.
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