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Talifové kure

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 kute nejlépe 1,2 - 1,4 kg
koreni dle vlastni chuti -
grilovaci

zlaté kure

gyros

nebo vlastni

sil

Postup

Ocisténé kute osolime hlavné uvnitt a pak posypeme kotfenim.

Takto pfipravené boubelaté kutratko vlozime na porcelanovy talif. Talif s kufetem vlozime do vyhiaté trouby a
na 1,5 - 2 hodiny na né zapomeneme. PeCeme asi pii 180°C. Nepodlévame, nepolévame a ni¢im nemastime!
Je hotové az se na nas kutratko usmeéje svou zlatavou, kiupavou ktzickou.

Poznamka

Ptiloha - vafené brambory, petrzelové brambory, bramborova kaSe
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