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Zlaté kufe s parmezanem a ¢esnekovou majonézou

Kategorie: Driibezi maso
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

4 ks kufecich prsou bez kiize AH Quality
4 platky toastového chleba AH Quality
40 g parmezanu

2 1Zice petrzelky

2 vejce

maslo na potieni

100 g strouhanka; na majonézu: majonézy
100 g krémového syra

2 strouzky ¢esneku

sul

pept

bazalka k ozdobeni

Postup

1. Maso nakrajejte na mensi kousky. V mélké misce smichejte nastrouhany toastovy chléb, parmezan, zelenou
petrzelku, sil a pept. 2. Kousky kufete namocte ve vejcich a obalte v ochucené strouhance. Rozlozte je v jedné
vrstveé na plech. 3. Troubu piedehiejte na 180 °C. Obalené kousky masa pokapejte rozpusténym maslem a
dejte na 20 minut do trouby péct. 4. V misce dobfe promichejte majonézu se syrem, piidejte prolisovany
cesnek, stl a pept. Jesté jednou promichejte a nakonec cesnekovou majonézu ozdobte listky bazalky.
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