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Carpaccio z lososa

Kategorie: Ryby
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Narocnost:

Autor:

Suroviny

2 balicky ALBERT lososa norského uzeného — platku, 2 citrony, olivovy olej, barevny pepi cely, 4 listy
ledového salatu

Postup

1. Platky lososa pokapejte citronem a nechte v chladu rozlezZet. 2. Rozd¢lte je na talife, zakapejte olivovym
olejem a dle chuti posypte ¢erstvym drcenym pepiem. Opét nechte v chladu chvili ulezet. 3. Talife dozdobte
mési¢kem citronu a kouskem salatu. 4. Podavejte s kiupavym bilym pe¢ivem. DOBA PRIPRAVY: 10 MIN. +
30 MIN. NA ROZLEZEN{
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