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Hrozinkova srdi¢ka

Kategorie: Cukrovi
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

240 g hladké mouky

80 g mouckového cukru
110 g masla

80 g hrozinek

20 g ofisku

2 Zloutky

1 bilek na potifeni
cokolada na politi

100 g Mandlova smés: mandli
120 g mouckového cukru
1 bilek

1 1zice rumu

Postup

Zpracovani tésta: do mouky ptiddme cukr, méslo, nadrobno posekané ofisky, zloutky a zamisime tésto, které
dame odpocivat do chladu.

Mandlova smés:Mandle spatime vielou vodou, oloupeme, pomeleme a promichame s cukrem, bilkem a
rumem. Tuz8i smés vyvalime na silu asi 3 mm a vykrojime srdicka.

Tésto: tésto také vyvalime na silu asi 3 mm, formickou vykrajime mala srdicka, ktera ulozime na vymastény a
hrubou moukou vysypany plech a upeceme do riizova.

Mezi dvé vychladla srdicka vlozime jedno srdicko z mandlové smési, natfené z obou stran bilkem, lehce
stla¢ime a polovinu kazdého srdicka polejeme rozpusténou cokoladou.
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